
物
以
上
に
段
階
的
な
味
の

変
化
を
楽
し
め
る
よ
う
に

感
じ
ま
す
。
早
生
柿
の
パ
キ

パ
キ
し
た
食
感
も
美
味
し

く
、
そ
こ
か
ら
熟
し
て
と
ろ

け
る
甘
さ
に
至
る
ま
で
、
一

つ
の
柿
の
味
が
七
変
化
し
て

ゆ
く
。
い
ず
れ
の
瞬
間
も
素

晴
ら
し
く
、
た
ま
り
ま
せ
ん
。

生
柿
は
も
ち
ろ
ん
好
き
で

す
が
、
実
は
、
私
は
枯
露
柿

（
干
し
柿
）
の
大
フ
ァ
ン
で

す
。
ふ
わ
り
と
し
て
、
シ
コ

ッ
と
し
て
い
て
、
噛
め
ば
じ
ゅ
ん
わ
り
と

甘
み
が
迫
っ
て
く
る
。
干
し
柿
の
甘
さ
こ

そ
が
、甘
味
の
頂
点
だ
と
感
じ
て
い
ま
す
。

　
秋
の
贅
沢
な
時
間
。
親
戚
の
家
の
縁

側
に
つ
る
し
て
あ
っ
た
干
し
柿
の
こ
と
、

友
達
と
栗
拾
い
を
し
た
こ
と
、
そ
ん
な
子

供
の
頃
の
想
い
出
が
今
も
蘇
っ
て
き
ま
す
。

渋
柿
の
皮
を
剝
い
て
、
へ
た
に
焼
酎
を
つ

け
て
、
紐
を
か
け
て
干
し
柿
を
作
っ
た
り
、

拾
っ
た
栗
を
茹
で
て
、
ナ
イ
フ
で
皮
を
む

い
た
り
、
手
間
を
か
け
て
秋
の
味
覚
を
楽

し
ん
だ
こ
と
の
な
つ
か
し
さ
。
今
、
フ
ッ

と
思
っ
た
の
で
す
が
、
干
し
柿
の
食
感
は
、

東
北
の
代
表
的
お
菓
子
〝
ゆ
べ
し
〟の
独

特
な
食
感
に
も
似
て
い
ま
す
。
も
っ
ち
り
、

ぐ
に
ゃ
っ
と
し
て
い
て
、
甘
み
が
口
に
絡

ま
る
感
じ
。
子
供
の
頃
に
好
き
だ
っ
た
食

感
が
、
干
し
柿
と
重
な
っ
て
今
も
私
の
中

に
残
っ
て
い
る
の
で
し
ょ
う
。

　
そ
う
い
え
ば
グ
ミ
や
、
う
い
ろ
う
や
、

く
ず
餅
や
、
麩
餅
も
大
好
き
。
三
つ
子
の

魂
百
ま
で
？ 

な
の
で
す
ね
。

か
で
も
秋
の
味
覚
は
最
高
。〝
食
欲
の
秋
〟

と
い
う
言
葉
は
本
当
に
素
晴
ら
し
い
と

思
い
ま
す
が
、
食
欲
が
増
す
季
節
に
、
美

味
し
い
食
べ
も
の
が
増
え
る
。
特
に
秋
の

果
物
を
口
に
す
る
時
に
そ
う
感
じ
ま
す
。

秋
の
果
実
の
中
で
、
私
は
柿
と
栗
が
大
好

物
で
す
。
な
ん
と
な
く
で
す
が
、
昔
の
姿

が
見
え
る
と
い
う
の
で
し
ょ
う
か
、
自
然

の
味
が
そ
の
ま
ま
残
っ
て
い
る
よ
う
に
感

じ
ら
れ
る
か
ら
で
す
。

　
生
栗
を
そ
の
ま
ま
茹
で
る
も
美
味
し

け
れ
ば
、
渋
皮
ご
と
甘
煮
に
す
る
の
も
絶

品
。
旬
の
秋
の
新
物
の
美
味
し
さ
は
格
別

で
す
。
自
然
の
恵
み
を
感
じ
る
ホ
ク
ホ
ク

感
と
、
や
さ
し
い
甘
み
の
デ
ュ
エ
ッ
ト
が

な
ん
と
も
上
品
で
、
心
を
和
ま
せ
て
く
れ

ま
す
。
新
栗
の
モ
ン
ブ
ラ
ン
・
ケ
ー
キ
や
、

焼
き
立
て
の
栗
パ
イ
、
栗
蒸
し
羊
羹
、
栗

き
ん
と
ん
、
和
風
で
も
洋
風
で
も
栗
は
オ

ー
ル
マ
イ
テ
ィ
な
の
で
、
静
か
に
秋
を
伝

え
て
く
れ
ま
す
。

　
そ
れ
か
ら
柿
で
す
が
…
柿
は
ほ
か
の
果
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絶
え
ず
新
品
種
を
開
発
改
良
し
、
果
物
の

美
し
い
形
状
ま
で
追
求
す
る
日
本
。
高
品

質
な
世
界
中
の
果
物
を
揃
え
る
「
く
だ

も
の
や
」
が
存
在
す
る
と
い
う
こ
と
は
、

世
界
に
誇
れ
る
日
本
ら
し
さ
の
よ
う
な

気
が
し
ま
す
。

　
果
物
の
中
で
も
、
木
に
な
る
果
実
か
ら

は
季
節
的
な
特
別
感
を
感
じ
ま
す
。
サ

ク
ラ
ン
ボ
、
枇
杷
、
桃
、
ぶ
ど
う
、
梨
、
リ

ン
ゴ
、
柿
、
栗
…
、
そ
の
時
期
し
か
食
べ

る
こ
と
の
で
き
な
い
果
物
で
す
が
、
そ
れ

ら
は
一
年
間
の
木
の
成
長
の
果
て
に
実
を

付
け
て
い
ま
す
。
だ
か
ら
旬
の
時
期
で
な

け
れ
ば
味
わ
え
な
い
果
実
な
の
で
す
。
な

　
真
夏
の
海
辺
、
最
近
は
砂
浜
が
焼
け
る

よ
う
に
熱
い
の
で
、
は
だ
し
で
歩
く
こ
と

は
不
可
能
に
な
っ
て
し
ま
い
ま
し
た
が
、

子
供
の
頃
は
夏
休
み
に
浜
辺
に
子
ど
も

達
が
寄
り
合
っ
て
、
ス
イ
カ
割
り
を
し
た

こ
と
も
あ
り
ま
し
た
。
割
っ
た
ス
イ
カ
を
、

そ
の
ま
ま
海
辺
で
ほ
お
ば
る
時
の
、
あ
の

み
ず
み
ず
し
い
味
が
忘
れ
ら
れ
ま
せ
ん
。

　
と
こ
ろ
で
外
国
で
は
果
物
の
専
門
店
、

日
本
で
い
う
「
く
だ
も
の
や
」
は
ほ
と
ん

ど
存
在
し
な
い
よ
う
で
す
。
果
物
は
野
菜

と
一
緒
に
並
ぶ
位
置
づ
け
の
よ
う
で
、
日

本
の
よ
う
に
質
や
形
を
と
こ
と
ん
極
め
る

と
い
う
意
識
が
あ
ま
り
な
い
よ
う
で
す
。

KOYAMA MICHIE　東京藝大卒、同大学院修了。1982 年チャイコフスキー国際コンクール第 3 位。85 年ショパン国際ピアノコンクール第 4 位。「12 年間・
24 回リサイタルシリーズ」（2006 〜 17 年）や「ベートーヴェン、そして…」（19 〜 21 年）は、その演奏と企画性で高い評価を受けた。2022 年より、サントリ
ーホールにおける新シリーズ企画「Concerto〈以心伝心〉」がスタート。オーケストラや指揮者からの信頼も厚い。ショパン、チャイコフスキーの 2 大コンクー
ルなどの審査員も務める。17 年度紫綬褒章を受章。仙台での「こどもの夢ひろば」のゼネラル・プロデューサーを務める。
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公  演  情  報
アジアオーケストラウィーク2025兵庫公演 
10月4日 （土）15：00　
兵庫県芸術文化センター KOBELCO 大ホール
出口大地（指揮）、兵庫芸術文化センター管弦楽団 
ラフマニノフ：ピアノ協奏曲第2番
問い合わせ：芸術文化センターチケットオフィス
　　　　　   ☎0798-68-0255
小山実稚恵 サントリーホール・シリーズ
Concerto〈以心伝心〉2025
～小山実稚恵デビュー 40周年記念～
10月12日 （日）16：00　サントリーホール
ドミトリー・ユロフスキ（指揮）、東京フィルハーモ
ニー交響楽団＆フェドセーエフ・フレンズ
チャイコフスキー：ピアノ協奏曲第1番
ラフマニノフ：ピアノ協奏曲第2番
問い合わせ：サントリーホールチケットセンター
　　　　　   ☎0570-55-0017
※指揮者は、当初発表のフェドセーエフの来日が健康上の理
由でかなわず、フェドセーエフの推薦でドミトリー・ユロフス
キに代わりました。
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